PONII

PRZYSTAWKI

PANZANELLA 42 7k

Satatka z kolorowych pomidoréw, z serem stracciatella,
czereSniami i pangrattato

WEGORZ, 3921

Mus z wegorza i wqtroébki dorsza, z prazonymi nasionami
rzepaku, olejem rzepakowym i koperkiem

CARPACCIO 59 7t

Plastry poledwicy wotowej, z serem “Morowa Owca”,
majonezem z wedzong szprotkq oraz pangrattato

PASTA

RAVIOLIDUO 52z

Z dwoma farszami na krowiej ricottcie z pleSniowym kozim
serem i kiszonym czosnkiem niedzwiedzim, w sosie maslanym
z szatwiq

RIGATONI 46 7k

Z boczkiem i guanciale, owczym serem dojrzewajgcym 18
miesiecy, sosem z z6ttek i czarnym pieprzem

GNOCCHI 55zt

W sosie paprykowo-pomidorowym, z pieczonym sandaczem,
kefirem i koperkiem

SPAGHETTI 59 zt

W rakowym sosie bisque, z szyjkami rakéw, szczypiorkiem i
olejem z rokitnika

PACCHERI 46 7t

Ragu z kietbasy wieprzowej, ze Smietanq, natkq pietruszki i
serem Emilgrana

RAVIOLI APERTO 52zt

Duszony ozér wotowy w sosie demi glace, przykryty
kolorowym makaronem w sosie maslanym z kurkami

MAFALDINE 65 7t

W sosie Smietanowym na brandy, z krétko grillowang
poledwicq wotowq, z jezynami i nasturcjq

to miejsce, w ktorym tworzymy klasyczne dania kuchni whoskiej na nowo, opierajac sie na polskich
rzemieSlniczych, regionalnych produktach najwyzszej jakosci. Pod okiem szefa kuchni Aleksandra
Strusia starannie wyselekcjonowane sktadniki zyskuja whoski charakter, odkrywajac przed GoSCmi
zupetnie nowe oblicze dobrze znanych potraw.

DODATKI

SALATA 15zt

Liscie satat i zi6t, dressing jabtkowy i nasiona rzepaku

WARZYWA 15t

Marynowane i kiszone warzywa z olejem rzepakowym

DESERY

WYTRAWNY 32zt

Drozdzowa baba, nasgczona ponczem malinowym z ginem i
wermutem, z karmelizowang biatq czekoladq i malinami

SLODKI 32zt

Biszkopt nasqgczony kawq zbozowq z miodem gryczanym, z
prazynkami gryczanymi, musem z mascarpone i sosem
kakaowym

SEODKO-KWASNY 32 7k

Mus serowy na maslance z owczego mleka z sosem
cytrynowo-makowym i faworkami




